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Viernes 28 de marzo de 2025 de 10:00 a 14:00 y
16:00 a 20:00h.

Sabado 29 de marzo de 2025 de 09:00 a 13:00h.
HORA CANARIA

Ponente

Carlos Garcia Omil

Graduado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad
de Vigo con Master Universitario en Calidad y Seguridad Alimentaria por
la Universidad del Pais Vasco bajo el itinerario curricular de “Evaluacion,
Control y Gestién de la Seguridad Quimica y Microbioldgica”.

Cuenta con experiencia como investigador en el area de microbiologia
de los alimentos e inocuidad alimentaria. Ha trabajado en la
Administracién publica como auditor higiénico-sanitario y de sistemas de
autocontrol en el sector HORECA y también como responsable de
laboratorio, técnico de calidad e [+D+i en la industria alimentaria (sector
de comidas preparadas).

Desde el 2021 trabaja en Estandar: inocuidad y gestion alimentaria
ofreciendo servicios de consultoria, auditoria y formacion en calidad e
inocuidad alimentaria a empresas de diversos sectores (alimentacion
humana y petfood).

En su practica profesional, ademés de realizar auditorias para verificar
el cumplimiento de los planes de control analitico bajo distintos
estandares, asesora a empresas en el disefio de planes de muestreo y
estudios de vida util utilizando distintos enfoques y herramientas.

estandar: inocuidad
y gestion alimentaria

Tarifas

Veterinarios Colegiados LP: 120
Veterinarios Colegios con conve

(SC de Tenerife y Malaga): 120€

Otros Colegiados veterinarios: 20C
Otros Profesionales: 300€ |
Estudiantes 4°y 5° (FAVE-ULPGC

Alumnado anterior formato ONLI ‘

* Curso bonifi
Mas informacién en el 986 120 140 y en g

Lugar

Presencial: Sede Colegio Oficial de
Veterinarios de Las Palmas.

OnLine: A través de plataforma Zoom.

Instrucciones para INSCRIBIRSE: ver
ultima pagina.

Acreditacién: Solicitada acreditacién a la Comision de
Formacién Continuada de las Profesiones Sanitarias.

PARA MAS INFORMACION CONTACTA EN AUXILIARLP@VETCAN.ORG
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SOBRE ESTE CURSO:

OBJETIVOS:
e  Proporcionar criterios para el disefio de planes de muestreo para diversos alimentos.
e  Proporcionar criterios para la toma de muestras, su manejo, transporte y conservacion.
e  Presentar ejemplos tipicos de planes de muestreo de alimentos.
e  Proporcionar criterios de referencia para la interpretacion de los resultados de analisis y describir

las principales acciones correctivas a adoptar ante incumplimientos.
Describir los factores que afectan a la vida util de los alimentos.
Presentar distintos enfoques para estudiar la vida util de los alimentos.
Proporcionar referencias de consulta.

DIRIGIDO A:

Profesionales de la industria alimentaria: responsables y técnicos de calidad, inocuidad
alimentaria e |+D+i; responsables y técnicos de laboratorios de analisis de alimentos; consultores
de calidad e inocuidad alimentaria de industrias alimentarias; graduados y licenciados en
busqueda de empleo en el sector de control de la calidad e inocuidad alimentaria; inspectores de
sanidad y técnicos de la administracion publica que desarrollen su actividad en el ambito de la
inocuidad alimentaria.

CONTENIDOS:

PARTE 1. MUESTREO

Tipos de planes de muestreo.

Criterios para el disefo de planes de muestreo de alimentos (incluye casos practicos).
Metodologlas de muestreo de alimentos y superficies.

Base legal y orientaciones publicadas.

PARTE 2. INTERPRETACION ANALITICA

Criterios microbioldgicos en los alimentos.

Limites maximos de determinados contaminantes en los alimentos.
Limites maximos de residuos de medicamentos veterinarios y plaguicidas.
Limites maximos de biotoxinas marinas.

Criterios de vigilancia ambiental.

Principales acciones correctivas ante incumplimientos.

Base legal y orientaciones publicadas.
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CONTENIDOS:

PARTE 3. VIDA UTIL EN LOS ALIMENTOS

Factores que afectan a la vida util: factores intrinsecos y extrinsecos.

Métodos de conservacion y prolongacion de la vida util.

Herramientas para la validacién de la vida util.

Microbiologia predictiva.

Estudios de durabilidad: pruebas directas a tiempo real y pruebas aceleradas (incluye caso
practico).

Ensayos de desafio o challenge test (incluye caso practico).

Marcado de fechas de caducidad y de consumo preferente.

Base legal y orientaciones publicadas.

¢ COMO INSCRIBIRTE EN ESTE CURSO?

Para asistir a este curso puedes elegir estas dos vias:

1) INSCRIPCION PRESENCIAL (EXTRANET): Directamente a través de tu extranet,
yendo al apartado “informacion” y una vez alli al apartado “formacion”.

2) INSCRIPCION PRESENCIAL/ONLINE (MAIL): También se podré hacer la inscripcién
enviando un mail a auxiliarlp@vetcan.org,

identificandose e indicando si se desea modalidad presencial u online.

En este ultimo caso, tras unos dias recibiras un mail confirmando plaza.
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